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～「安芸の小京都」製塩業で栄えた地方都市～

"#-

%�,��$ ��*(1960-1964)
竹原は17世紀～20世紀半ば
まで製塩業で栄え，その繁栄
は様々な建築に見られる。

豪商の邸宅

政治や産業をリードする人材も生み出した。
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(�$ 京都の清水寺を模した
と言われる
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～食卓に上る前のカキを知ろう～
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漁師さんのカキ生産にかける思いを聞き，
加工場で，指導を受けながらカキ打ち体験

難しいかな・・・
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～当たり前に食べているノリを見直します～

������	�� 瀬戸内海のノリ生産量は，全国第2位です。
おいしいノリには訳がある！
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～地元の魚をいつまでも食べたいですよね～
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職員の方の講義

種苗（稚魚）の観察

様々な種苗
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～調理実習だけじゃない。この施設は自慢です～
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手順の説明

メニューは
「カキのカレー」

協力して調理
します

食材を入れて
パウチ

準備できたら
加熱加工
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実習で学んだ成果を，演習の最後にまとめて発表します。
そのため，瀬戸内海地域の自然や農水産業への関心や知識があることが
望ましいです。

発表内容の話し合いやスライド作成に積極的
に参加しましょう。（各班PC2台貸与）

発表会の様子
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弁当または簡単な自炊（当番制で準備）です。
最寄りのコンビニまで徒歩10分ほどです。

朝食の準備中

準備してくれた
人に感謝して，
いただきます！

カキの実習ですから，
カキも味わいます。
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.T�http://s-ja.hiroshima-u.jp/upload_files/download_files/saijyo_map2015_0.pdf
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